»00” Farina LUCIA W300 NALDONT

MUGNAI DAL 1705

Specialmjol for Napoletansk Pizza

Idealiskt mjol for tillagning av Napoletansk pizza, W300. Ingen tillsats - helt 100% italienskt vetemjol typ “00”
Detta mjol erhalls av typ "00” med en hog halt av proteiner och gluten och det ar idealiskt for tillredning av pizzor
med medelhdg jasningstid, dven med hog aterfuktning. Det gor det mojligt att uppna en mjuk och vélarbetbar deg.
Detta mjol ar utmarkt vid beredning av biga-forratter och poolish och det kan blandas med ommalt durumvetemjal,
semolina.
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”00” Farina LUCIA
& Molino Naldoni

RO ARTIKELNR: 14022
TENERO TIPO ‘00’ W: 300

ke P/L: 0,60 NARINGSVARDE PER 100 ML
o 1 Protein: <13,5% — ——
2 5 k @) % . nergi 1455kJ /343 kea
- Vikt: 25 kg Fett N 07g
. . -varav mattade ettsyror 0,2 g
Maximal luftfuktighet: 15,5% Kolhydrater .08
- varav sockerarter 15g
Fibrer 22g
Ingredienser: Vetemjol* typ “00”. Kan innehalla spar av: soja, senap. Ursprungsland: Italien. Protein 140g
Salt <00lg

Forvaras: Torrt och svalt. Bast fore: se forpackning.
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