20 years of Italian Pood Experience

Tris di verdure pastellate - Buacchieffi Food

Friterade gronsaker: Paprika, Zucchino, Blomkal, Konartskocka.

Ett snabbt och lattlagat tillbehor. Valj blandningen av friterade gronsaker: delikat och halsosam, den
erbjuder dig fibrerna fran nyplockade gronsaker, inneslutna i en krispig och smakrik smet.

Tillagning utan upptining: Friterai rikligt med olja (180°C) 4/5 minuter. Ldt rinna av pa hushalls-
papper, servera varma. | ugnen: pensla med olja och placera i en forvarmd ugn (200°C) 10/12 minuter
och servera. Servera tillsammans med farska gronsaker for att fa en skon mix!

Jéttegoda som sidorétt, till antipasti och till buffé!
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Bachetli speciatita dei Piceni
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Tris di verdure pastellate

ARTIKELNR: 11215

Storlek/Volym: 1 kg

Karaktar: Top kvalitet - en njutning att anvanda.
Typ: Friterade gronsaker: Paprika, Blomkal,
Zucchino, Kronartskocka.

Servering: Nystekta! Fantastisk till antipasti!

NARINGS DEKLARATION PER 100 g

Energi 777 kJ /186 keal

Fett 83g

- varav mattade fettsyror 1lg

Kolhydrater 24,0g|
Ingredienser: Gronsaker 42%: (paprika, blomkal, zucchini, kronértskocka) vatten, vetemjdl typ ”0” solrosolja, majsstérkelse, salt, jast, - varav sockerarter 19g
fortjockningsmedel: E-1442, majsdextros, jasningsmedel: E500, E450, smakforstérkare: E621. Kan innehalla spar av: kréftdjur, fisk, soja, E'r%rteerm %’gé
blétdjur, selleri, sulfiter, dgg, mjolk. Forvaras: Fryst -18°C. Oppnad férpackning forvaras i kyl. Bast fére: se forpackning Salt 099¢
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