Trebbiano d’Abruzzo DOC 2023 - Pusmadama
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Passomadama-viner ar den nya generationen fran Barba-familjen.
Familjen, med spar tillbaka till 1400-talet, har varit aktiv i decennier inom jordbruket med ett huvudmal: att forbattra sina basta
vingardar och & ut det mesta av dem. Barba ligger i ett omrade med ett djupt jordbrukslage, ett béljande landskap med stora gupp
pad nastan platta och rundade sidor, ofta avbruten av branta sluttningar som gynnas av ett milt och ljust klimat. Har erbjuder som-
maren ldnga soliga dagar omvaxlande med svala natter, medan vintern ddmpas av paverkan fran det narliggande Adriatiska havet.

Detta projekt omfattar cirka 20 hektar vingardar placerade i sérskilt [dmpliga omraden pa cirka 300 meter dver havet. Denna
plats gor det mojligt att fa druvor med stor potential och extremt intressanta viner.

Abruzzo &r en fascinerande region, rik pa landskap och jordar. Inte bara stranderna och bergen mycket valkanda for turister,
utan ocksd sjoar, floder, platder och dalar, kullar. Och det arjust pa en av dessa kullar som flankerar Vomano River Valley som vin-
gardarna som Passomadama-viner produceras fran ligger. Dessa druvor vaxer pa medelhdjd, i ett av de mest [dmpliga omradena
i distriktet Teramo, i hjértat av produktionsomradena Montepulciano d’Abruzzo, Trebbiano d’Abruzzo, Cerasuolo d’Abruzzo och
Colline Teramane Docg.

Det &r den forsta vaxten av moderna espaliervingdrdar med vinstockar som erhallits fran artionden av klonalurval utfért av
familjen. Projektet for de ndrmaste aren ar att plantera nya vingardar pa héjder dver 400 meter for att géra det majligt for druvorna
att mogna mer gradvis och déarmed for att bekampa de negativa effekterna av klimatférandringarna.

Under skorden samlas druvorna i lddor och noggrant utvalda for att vinifieras i kallaren. Personalen har till uppgift att ta hand
om druvor och must i alla skeden av vinframstallningen for att fa trevliga, fruktiga och eleganta viner. Allt sker under konstant och
kvalificerad 6vervakning av Dr. Stefano Chioccioli, internationellt kdnd vinmakare.

Aven om identiteten for dessa viner &r rotade i detta territorium och dess traditioner, & den moderna, mangsidiga och
dynamiska stilen hos den nya Barba-generationen och Passomadama-projektet mycket val igenkannbar.
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Trebbiano d’Abruzzo DOC 2023

ARTIKELNR: 10125 O{O

Alkoholhalt: 12% Vol %

Druvsammansattning: Trebbiano

Vinifiering: Skordade for hand i [ddor i slutet av september. Avhardning och mjuk press-
ning av druvorna. Debourbage vid 12-13 °C i 18 timmar foljt av jasning i rostfria staltankar
vid en kontrollerad temperatur mellan 17 och 19 °C. Lagring pa fin jastfallning i 60 dagar.
Karaktar: Mycket fruktig smak med inslag av paron, gula dpplen, orter och lime.
Servering: 8-10°C. Perfekt tillsammans med pesto, skaldjurspasta och passar mycket bra
till hdrda italienska ostar, vit pizza och stekt kyckling.

Flaska: 750 ml
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