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SAUVIGNON FRIULI DOC GRAVE | MAGREDI
SKU: 10156

IMAGREDI

Decanter 2024: silver medal 90/100

Sauvignon Friuli DOC GRAVE - Vitt vin fran | Magredi, Friuli
750 mI x 6

priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Vitt vin fran | Magredi, Friuli.

Decanter 2024: silver medal 90/100

Alkoholhalt: 12,5% Vol

Druvsammansattning: 100% Sauvignon Blanc.

Vinifiering: De handplockade druvorna pressas och silas och lagras i staltank.

Karaktar: Doft av flader, salvia, tomat, gron paprika och mynta. Karaktar av persika, tropisk frukt, -
grapefrukt.

Servering: 10-12°C. Allt-i-allo-vin, passar utmarkt till bade kalla och varma férratter, enklare
pastaratter, fisk och skaldjur dven till grytor pd vitt kott som kalv, kyckling och kanin.
Flaska: 750 ml

priset avser per flaska
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Druvsammansattning: 100% Sauvignon Blanc.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

"Magredi” - mikroklimat - Friuli

Azienda Agricola i Magredi ligger i hjartat av Friuli Venezia Giulia. Vingarden grundades 1968 av
Otello Tombacco; hans son Michelangelo for vidare familjetraditionen med karlek. Det unika med -
omradet dar féretaget ar belaget ges av den mark som ar rik pa smasten som fors nedstroms av
floderna: Cellina, Meduna och Tagliamento. Detta har skapat en landremsa med sitt eget
mikroklimat, med sin egen vegetation och miljo som kallas "Magredi”.

Symbolen fér detta omrade - stenen - &r hard och generds pa samma gang. Vinerna utmarker sig
genom sin friskhet, hdga arom och elegans.
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"Magredi” - mikroklimat - Friuli

Azienda Agricola i Magredi ligger i hjértat av Friuli Venezia Giulia. VingArden grundades 1968 av Otello
Tombacco; hans son Michelangelo for vidare familjetraditionen med karlek. Det unika med omrddet
dir foretaget ar beldget ges av den mark som dr rik pd smasten som férs nedstroms av floderna:
Cellina, Meduna och Tagliamento. Detta har skapat en landremsa med sitt eget mikroklimat, med sin
egen vegetation och miljé som kallas "Magredi”

Symbolen for dettaomréde- stenen - ar hard och generds pA samma géng. Vinerna utmrker sig
genom sin friskhet, higa arom och elegans.
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MAGREDI Sauvignon Friuli GRAVE DOC

ARTIKELNR: L0156 ade
Alkoholhalt: 12,5% Vol 5"
Druvsammansittning 100% Sauvignon Blanc.

Vinifiering: De handplockade druvora pressas

achsllas och lagras| staltank.

Karaktiir: Doft av flader, salvia, tomat, gron paprika och mynta. Karaktr av
ersika, tropisk frukt, grapefrukt.
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Sarvering: 10-12°C. Allt-allo-vin, passar utmirkt tll bade kalla och varma
furratter, enklare pastaratter,fisk och skaldjur dven till grytor pa vitt kott
som kalv, kyckiing och kanin
Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_10156_Sauvignon-Friuli-grave-DOC.pdf

