Italienska smleev sedan 1999

SALAME VENTRICINA PICCANTINO SORRENTINO 3KG
SKU: 1657
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Salame Ventricina Sorrentino
ca 3 kg
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING
Med den speciella peperoncinon och kott fran bog och skinka far man fram denna heta salami.

Salami med chilipeppar. Typisk kryddig salami. Mellanmalen och fylld i ett holje pa 105 gauge
ca 3 kg
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Ingredienser: flaskkott, salt, mjolkprotein, skummjolkspulver, laktos, dextros, socker, naturliga
aromer, antioxidationsmedel: E300, E301, konserveringsmedel: E252, E250. Holje ej atbart.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1444 kJ / 348 kcal
Fett 26,749
- varav mattade fettsyror 9,649
Kolhydrater 2,19
- varav sockerarter 1,89
Fibrer 0,09
Protein 24,79
Salt 3,39

konst & passion & karlek till charkuterier

Sorrentino grundades 1982 av Marino Sorrentino, charkuterist med stor karlek till hantverket.
All’antica visdomen - att bara valja det basta koéttet och personligen félja, med otrolig passion, alla
stadier av bearbetning, i hela produktionskedjan - fran slakt - 1000 grisar per vecka - till
smaksattning. Med datoriserad kontroll av kryddningen och absolut respekt for miljon. Kvaliteten
pa ravaran sakerstalls genom det noga urvalet av gardar.

De anrika Norcina-recepten som gatt i arv fran faderna till sina barn, kombinerar tradition och
teknik som tillsammans resulterar i foretagets uppdrag: att producera hogkvalitativ salami.

Hos Salumificio Sorrentino - arbetar manniska och teknik tillsammans - for att ge dig gladjen av att
njuta av en god bit salami!

Salame Ventricina Piccantina - d;,fuwi{im Jortenfine

konst & passion & karlek till charkuterier
Sorrentino grundades 1982 av Marino Sarrentino, charkuterist med stor kdrlek till hantverket.

Allantica visdomen - att bara valja det hista kiittet och persanligen falja, med atralig passion, alla
stadierav bearbetning, | hela produktionskedjan - fran slakt - 1000 risar per vecka - fil smabksattring,
Med datoriserad kontrall av kryddningen och absolut respekt fér miljan, Kyaliteten pa révaran saker-
stalls genom det noga urvalet av gardar.

De anrika Norcina-recepten som gétt i arv frdn fademna till sina bam, kombinerar tradition och teknik
som tillsammans resulterar i foretagets uppdrag; att producera hagvalitativ salami

Hos Salumificio Sorrenting - arbetar ménniska och teknik tillsammans - far att ge dig gladjen av att
njutaaven god bit salamit

storlekivolym: ca3 kg
Typ: ellanmalen het salan
Karaktar: Mad din spacilla peperoncinon och kit
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_1657_Salame-Ventricina-­Piccantina-Sorrentino-1.pdf

