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PINOT GRIGIO DOC GRAVE | MAGREDI
SKU: 10155

=

IMAGREDI i

Decanter 2024: Bronze medal 87/100

Pinot Grigio DOC GRAVE - Vitt vin frédn | Magredi, Friuli
750 ml (x6=1kartong)

priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Vitt vin fran Imagredi, Friuli.

Decanter 2024: Bronze medal 87/100

Alkoholhalt: 12,5% Vol

Druvsammansattning: 100% Pinot Grigio

Vinifiering: Lagring i staltank.

Karaktar: Blommig doft och smak av apple, tropisk frukt och citrus. Eftersmak av mineraltoner.
Servering: 12°C. Passar som sallskapsdryck, till mingelmat, perfekt till fisk och skaldjur och milda
ostar.

Flaska: 750 ml

priset avser per flaska
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Italwnslea smaleev sedan 1939

Druvsammansattning: 100% Pinot Grigio.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

"Magredi” - mikroklimat - Friuli

Azienda Agricola i Magredi ligger i hjartat av Friuli Venezia Giulia. Vingarden grundades 1968 av
Otello Tombacco; hans son Michelangelo for vidare familjetraditionen med karlek. Det unika med -
omradet dar féretaget ar belaget ges av den mark som ar rik pa smasten som fors nedstroms av
floderna: Cellina, Meduna och Tagliamento. Detta har skapat en landremsa med sitt eget
mikroklimat, med sin egen vegetation och miljo som kallas "Magredi”.

Symbolen fér detta omrade - stenen - &r hard och generds pa samma gang. Vinerna utmarker sig
genom sin friskhet, hdga arom och elegans.
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AZIENDA AGRICOLA | MAGREDI -%(:ﬂemm{mm

"Magredi” - mikroklimat - Friuli

Azienda Agricola i Magredi ligger i hjértat av Friuli Venezia Giulia. VingArden grundades 1968 av Otello
Tombacco; hans son Michelangelo for vidare familjetraditionen med karlek. Det unika med omrddet
dar foretaget ar beldget ges av den mark som dr rik pd smasten som fors nedstroms av floderna:
Cellina, Meduna och Tagliamento. Detta har skapat en landremsa med sitt eget mikroklimat, med sin
egen vegetation och milj som kallas "Magredi”.

Symbolen for detta omréde - stenen - ar hard och generds pa samma géng. Vinerna utmirker sig
genom sin friskhet, higa arom och elegans.
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Pinot Grigio DOC GRAVE
/; SRTIKELNR: L0155 [
Alkoholhalt: 12,5% Vol *
sl Druvsammansattning L00% Pinot Griglo

Vinifiering: Lagring I staltank.
Karsjede: Blomg doftochsmak v Bppi, ropsk it och e,

Eftersmak avmineraltor

Servering: 12°C. Pﬂssavsamsa\\skﬂpsdryck il mingelmat, perfekt
il fisk och skalcjur och milda ostar.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_10155_Pinot-Grigio-DOC.pdf

