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PECORINO DI FOSSA CA 1KG CASEFICIO MAREMMA
SKU: 2129

Lagrad farost i grop Antiche Fosse Rossini
calkg
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING

Lagrad farost i grop Antiche Fosse Rossini

Mjélk: Far.

Typ av metod: Grottlagrad 4-5 manader.

Farg: Vit skorpa med vitt innandéme.

Karaktar: Intensiv.

Servering: Serveras rumstemperad, tilsammans med ett glas sott vitt vin eller lagrat rétt vin.
Vikt: ca 1 kg.
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Ingredienser: pastériserad farmjolk*, Volterra salt, I6pe, mjolksyrakultur. *Ursprungsland: Italien.
Lagrad i grop (Antiche Fosse Rossini). Holje atbart enbart om det har kokats.
Forvaras: i kyl + 2°/ + 10° C. Bast fore: se forpackning.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1712 k) / 413 kcal
Fett 3409
- varav mattade fettsyror 23,09
Kolhydrater 2,59
- varav sockerarter 0,59
Protein 25,0¢9
Salt 2549

Pecorino di Fossa - Grottlagrad Pecorino!

Pecorino di Fossa foddes av en slump och ar en mycket speciell typ av ost som lagras i
underjordiska gropar/grottor. Det ar i slutet av sommaren och boérjan av hdosten som denna
karaktéristiska ost -mognar, da den torra luften i grottorna ger den doft och intensiva smak som &ar
typisk for denna ost

Mycket god som riven i din mat - eller som den ar med honung/marmelad och ett soétt vitt vin eller
lagrat rott vin.
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Pecorino di Fossa - Grottlagrad Pecorino!

Pecorino di Fossa - Grottlagrad Pecorino!

Pecorino di Fossa foddes av en slump och & en mycket speciell typ avost som lagras | underjordiska
gropar/grottor. Det drislutet avsommaren och bérjan av hésten som denna karaktaristiska ost
mognar, dd den torra luften  grottorna ger den doft och intensiva smak som ar typisk fér denna ost

Mycket god som riven i din mat - eller som den &r med honung/marmelad och ett stt vitt vin eller
lagrat rott vin.

umstemperad, tilsamma
med ett glas sttvittvin eler lagrat ottvin.
Vikt: cal k.
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_2129_Pecorino-di-Fossa.pdf

