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LIQUORE ALCHERMES 21% 0,7L
SKU: 13932

Liguore Alchermes 21% 0,7L

PRODUKT BESKRIVNING

Alchermes likor i Italien var valkand i Florens i borjan av 1500-talet, som ett "elixir av langt liv".
Den livliga, rubinréda fargen och den karakteristiska, kryddiga smaken, erhallen fran olika kryddor
som kanel, nejlika och kardemumma, goér den oumbarlig i bakverk. Bland de vanligaste
anvandningsomradena ar anvandningen for beredning av Zuppa Inglese och Pesche di Prato
(Alchermes Peaches) desserter.

Den har anvants i arhundraden for att tillaga hemlagade desserter. Under rendssansen var det
favoritlikdren i Medicis hus i Florens. Toskanska regionen har officiellt erkant Alkermes som en
"traditionell produkt" och den har inkluderats i det nationella registret for dessa produkter.
Alkoholhalt: 21% Vol 700 ml

Farg: Rubinrod.

Karaktar: Kryddig ortlikor med ton av citron.

Servering: Passar till att tillaga desserter.

Antal/kartong: 6
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Toscana Alchermes likor. Dess ljusa, rubinréda farg, som gav den dess namn, och den varma,
kryddiga smaken gor Alkermes till en unik likor!

Alchermes ar en klassisk italiensk likér, fyllig, rik pa kryddiga aromer och med inslag av citrus. Det
har anvants i arhundraden for att tillaga hemlagade desserter. Under rendssansen var det
favoritlikéren i Medicis hus i Florens. Tillverkningen av alchermeslikor i Italien kan Iatt sparas till
Florens. Den ar krediterad till Frati di Santa Maria Novella pa 1400-talet, men notera stavningen pa
flaskans etikett i var bild ovan. Likéren var mycket popular under mediciernas styre som njot av
dess smak i manga sota ratter fran perioden. Den var kand som “elisir di lunga vita” och
introducerades aven i Frankrike av Caterina de’ Medici. S3, alchermes blev kand som “liquore de’
Medici” eller likdr av Medici.

Det ar dags att aterupptacka denna séta likor med en lang, fargstark historia, bokstavligen!
Framfor allt ar det en s6t, mycket alkoholhaltig dryck gjord av infusion av olika orter och kryddor
som garfano, apelsin, kanel, vanilj, muskotnét och koriander. Den réda fargen ger ocksa alchermes
dess namn; ‘alquermes’ pa spanska fran arabiskan ‘quirmiz’ eller scarlet. Alchermes likér anvands
for att tillaga kakor som den klassiska Zuppa Inglese och ar naturligtvis en frojd i glass. Toskanska
regionen har officiellt erkant Alkermes som en “traditionell produkt” och den har inkluderats i det
nationella registret for dessa produkter.
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