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CALAMARATA JESCE 12X500G
SKU: 13464

Typ av pasta: Torkad Durumvetepasta.

Karaktar: Bronsvalsad och 1dngsam torkningsprocess.
Servering: Calamarata med tomat- och skaldjurssas.
Storlek/Volym: 500 gl x 12

PRODUKT BESKRIVNING

Rorformad kortpasta

Calamarata ar en pastasort som harstammar fran regionen Campania i sédra Italien, sarskilt fran
staden Napoli.

Namnet "calamarata" betyder faktiskt "blackfisk ror" pa italienska, vilket aterspeglar pastans form
som liknar sma "blackfiskringar" eller ror.

Calamarata tillverkas vanligtvis genom att degen rullas ut till tunna remsor och sedan skéars i sma,
rérformade bitar som ar nagot stérre an penne-pasta. Pastan ar gjord av durumvete och &r nagot
tjockare an andra pastasorter.

Calamarata anvands ofta i ratter med skaldjur, speciellt blackfisk, men kan ocksa serveras med
tomatsas, basilika och ost. Pastan ar en vanlig ingrediens i manga ratter fran Neapelregionen, som
ocksa ar kand for sina lackra pizzor och pastaratter.

Aven om calamarata har funnits Iange i Neapelregionen, har pastan de senaste aren blivit allt mer
popular i andra delar av Italien och i andra delar av varlden pa grund av sin unika form och goda
smak.
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Ingredienser: durumvetemjol*, vatten. *Ursprungsland: Italien. Kan innehalla spar av: soja,
senap, mollusker/blotdjur.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1494 kJ / 352 kcal
Fett 1,649
- varav mattade fettsyror 0,449
Kolhydrater 73,049
- varav sockerarter 2,19
Protein 14,0 g
Salt 0,019

il gusto delle cose semplici - enastaende i all sin enkelhet

Pasta Jesce foddes ur en familjs eviga karlek till territoriet: Puglia.

Foralskad i regionens smaker och trogen rétterna av sin stad; Altamura - staden som

ar kand for sina DOP-brdd och otaliga kvarnar - borjar foretagets hantverksproduktion av farsk och
torkad pasta.

Jesce har alltid gjort sin pasta pa samma satt - anvander endast bronsmunstycken - olika till varje
form - som skanker pastan dess typiska stravhet och gor att -sdsen fastnar battre, samt den
langsamma torknings-processen i 40-45°C i upp till 48 timmar.

Resultatet blir en fantastisk pasta!
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2023/03/13464_Calamarata_Pasta-Jesce.pdf

